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 م١٩٧٧لائحة الشروط الصحية العامة لسنة 
 )م١٩٧٧ لسنة ٧٢تشريع رقم (

 
  

 أصدر ١٩٧٣من قانون رقابة الأطعمة لسنة ) ب) (٢ (١٤عملاً بالسلطات المخولة بموجب المادة 
 :وزير الصحة اللائحة الآتي نصها 

  

 الفصل الأول
 أحكام تمهيدية

 : اللائحة وبدء العمل بهااسم
ويعمل ) م١٩٧٧لائحة الشروط الصحية العامة للأطعمة لسنة (تسمي هذه اللائحة  .١

 .بها بعد ستة أشهر من تاريخ نشرها في الجريدة الرسمية 
 :تفسير
 :في هذه اللائحة وما لم يقتضي السياق معني آخر  .٢

قابة الأطعمة ذات تكون الكلمات والعبارات الواردة فيها المفسرة في قانون ر )أ (
 .المعاني الممنوعة لها في ذلك القانون 

 : تكون للكلمات والعبارات الآتية المعاني الموضحة أما كل منها علي التوالي  )ب (
 .يقصد بها المكان المرخص من وزارة الصناعة لاستخدامه كمصنع  :المصنع 

ة إلي يقصد بها أي طريقة يتم بها تحويل المحصول أو الطعام من جه :نقل 
 .أخرى
يقصد بها أي نوع من البكتريا التي تسبب أمراض مسببه للمرض للإنسان  :بكتريا 

. 
يقصد بها أي نوع من البكتريا التي تسبب فساداً مسببة للفساد أو تلفاً  :بكتريا 

 .للأطعمة
أو تجهيز ) الأطعمة(يقصد بها كل من يشتغل بأي عمل يتصل بطهي  :المشغلون 

مشروبات أو الثلج أو ماء الشرب أو تصنيعها أو تعبئتها أو المأكولات أو ال
 .تخزينها أو بيعها 

نتيجة لتعاطي بعض ) غذاء(يقصد بها إصابة أي شخص بأعراض مرضية  (*) :
 .الأطعمة الملوثة 



 .يقصد بها الشخص المسئول عن تداول الطعام  :الشخص المسئول 
لطعام بأي وسيلة أو استعماله في أي التصرف في الطعام يقصد بها إفناء ا :الطعام 

 .أغراض أخرى مناسبة بخلاف غذاء الإنسان وذلك بإشراف مفتش الرقابة 
يقصد بها الطعام الضار الذي تلوثه الحيوانات أو يتلوث بمواد  :طعام ملوث 

 .سامه ضارة أو بمكروبات ضارة بصحة الإنسان 
 الفصل الثاني

  الخامالشروط الصحية بالنسبة إلي الأطعمة
 :شروط صحة البيئة في مناطق زراعة الأطعمة الخام

 :يجب أن تتوفر الشروط الآتية لصحة البيئة في مناطق زراعة الخام وإنتاجها  .٣

أن تتخذ وسائل الاحتياط الكافية اللازمة للتخلص من فضلات الإنسان والحيوان  )أ (
هلك دوماً علي حتى لا تكون سبباً في تلوث الأطعمة وخاصة تلك الأطعمة التي تست

 .النار 

 ألا تكون مياه الري مصدراً للخطر علي الصحة العامة يصل إلي المستهلك عن  )ب (
 .طريق الأطعمة المنتجة بعد ريها بتلك المياه 

 عند اتخاذ إجراءات مقاومة الآفات والأمراض التي تصيب الحيوان والنبات  )ج (
لك حسب توصيات مفتش بالوسائل الطبيعية أو الكيماوية أو الحيوية بأن يكون ذ

الرقابة بإشراف المتخصصين بالوقاية من الأضرار التي تنتج عنها والتي تتضمن 
 .احتمال وجود مخالفات سامة بالأطعمة المنتجة 

 :الشروط الصحية بالنسبة إلي حصاد الأطعمة الخام وإنتاجها
 :ايجب أن تتوفر الشروط الصحية الآتية في حصاد الأطعمة الخام وقت إنتاجه .٤

ألا تشكل معدات الإنتاج وأوعيته أي خطر علي صنعه من مواد خام وتصميم خاص ) أ(
يسهل تنظيفها تنظيفاً جيداً مع صيانتها حتى لا تكون مصدراً يؤدي إلي تلوث الأطعمة 

  .المنتجة

 .أن تتم عمليات الحصاد والإنتاج بطرق نظيفة وصحية وعملية ) ب(
 لاستهلاك الإنسان وأن يتم التخلص منها بطريقة صحية أن تعزل المواد غير الصالحة) ج(

 .تضمن عدم تلوث الأطعمة ومصادر المياه أو المحاصيل 
أن تتخذ وسائل الاحتياط المناسبة لحماية الأطعمة الخام من التلوث بواسطة الحيوانات ) د(

اء تداول والقوارض والطيور والحشرات والديدان والأحياء والمواد الكيماوية وغيرها أثن
 .الأطعمة تبعاً لطبيعة الأطعمة وطريقة حصادها أو جمعها 

 :الشروط الصحية بالنسبة إلي نقل الأطعمة الخام
 :يجب أن تتوفر الشروط الصحية بالنسبة إلي نقل الأطعمة الخام  .٥



أن يكون نقل المحاصيل أو الأطعمة من أماكن حصادها أو إنتاجها أو تخزينها بوسائل ) أ(
ة مناسبة لأداء هذا الغرض ومصنوعة من مواد خام بطريقة تسمح بتنظيفها تنظيفاً ذات كفاء

 .جيداً حتى لا تكون سبباً في تلوث الأطعمة مع مداومة تنظيفها وصيانتها 

أن تكون جميع طرق تداول المنتجات الغذائية صحية بحيث تمنع تلك المنتجات بأي ) ب(
 يجب إعطاؤها عناية كافية منعاً لفسادها أو تلوثها شئ وفي حالة نقل المنتجات سريعة التلف

وأن تستعمل معدات خاصة كالثلاجة المتنقلة أو الخزانات ذات الجدران المزدوجة إذا كانت 
 .مسافة النقل طويلة أو كانت طبيعة الطعام تستدعي استعمال مثل هذه المعدات 

 الفصل الثالث
 مة والمشتغلين بهاالشروط الصحية بالنسبة لأماكن تصنيع الأطع

 :الشروط الصحية بالنسبة إلي موقع تصنيع الأطعمة وإنشاؤه 
 :يجب أن تتوفر الشروط الآتية لموقع تصنيع الأطعمة وإنشاؤه  .٦

أن يكون المكان مرخصاً به من السلطة المحلية المختصة ومستوفياً للشروط التي تحددها تلك ) أ(
 .تلفة السلطة لكل من أنواع مصانع الأطعمة المخ

أن يحمي المبني والمنطقة المحيطة به من الدخان والأبخرة والغازات والأتربة وغيرها من ) ب(
 .عوامل التلوث 

أن تكون سعة المكان كافية لتأدية الغرض الذي أنشئ من أجله دون تزاحم الآلات أو ) ج(
 .الأشخاص العاملين به 

 أو وجود الحيوانات أو الطيور أو أن تكون المنشآت سامية وقوية بحيث تمنع دخول) د(
 .الحشرات أو الديدان وغيرها 

 .أن تكون المنشآت مصممة بطريقة تسمح بسهولة تنظيفها تنظيفاً جيداً ) ه(
 :الشروط الصحية بالنسبة إلي المبني 

 :يجب أن تتوفر الشروط الصحية بالنسبة إلي المبني  .٧

تخزين الأطعمة الخام وإجراء التحضير أن تخصص إجراءات مفصلة بالمصنع لتسليم أو ) أ(
 .والتصنيع والتغليف وأخرى للإدارة وذلك لضمان عدم تلوث الأطعمة 

 .أن يكون هناك مصدر كاف مناسب للمياه المستعملة للشرب طبقاً للمعايير الصحية ) ب(
إذا كان هناك ضرورة لاستعمال مصدر للمياه لأغراض أخرى غير الشرب وتحضير ) ج(

 * . أن تستعمل خطوط أنابيب خاصة بها تكون مميزة بلون خاصة دون أن الأطعمة
أن تكون جميع أنابيب التصريف والمجاري والتخلص من الفضلات كبيرة وكافية لتصريف ) د(

مزودة بغرف للترسيب والتفتيش وفتحات للتهوية الكافية ** الفضلات علي أن تكون محكمة 
 .لشرب وذلك لضمان عدم تلوث مصادر مياه ا



أن يكون المكان جيد الإضاءة والتهوية مع إعطاء عناية خاصة لتهوية الأجزاء التي تصدر ) ه(
عنها حرارة أو أبخرة أو دخان أو غازات ضارة وذلك منعاً لتكثيف هذه الأبخرة ونمو الطفيليات 

لمكان العليا في الأجزاء العليا من المكان مما يؤدي إلي تلوث الأطعمة بسقوط الطفيليات أجزاء ا
 .أو تكسرها 

أن تزود مصانع الأطعمة بالعدو الكافي من دورات المياه وأحواض الغسيل وأبواب تغلق ) و(
تلقائياً وأن تكون هذه الدورات جيدة الإضاءة والتهوية وليس لها أي اتصال مباشر بأجزاء 

لدوام بإشراف المصنع المخصصة لتداول الأطعمة وأن تكون محفوظة في حالة تنظيفه علي ا
 .مراقبين للتأكد من قيام العاملين بغسل أيديهم بالماء والصابون عقب استعمال دورات المياه 

أن تزود الأجزاء المخصصة لتحضير وتصنيع الأطعمة بالعدد الكافي من أحواض الغسيل ) ز(
ف والمناشف النظيفة علي الدوام لغسل وتجفيف الأيدي علي أن تكون هذه الأحواض بإشرا

مراقبين للتأكد من سلامتها ونظافتها علي الدوام ومن قيام العاملين بغسل أيديهم بالماء والصابون 
 .في حالة عودتهم إلي تلك الأجزاء وبعد خروجهم منها 

 .أن تكون هناك أماكن خاصة لتغيير ملابس العاملين من الاعتداء بنظافة تلك الأماكن ) ح(
 :جهزة والأدوات والأوعيةالشروط الصحية بالنسبة إلي الأ

 :يجب أن تتوفر الشروط الآتية في الأجهزة والأدوات والأوعية  .٨

أن تكون جميع الأجهزة والأدوات والأوعية التي تلامس الأطعمة ناعمة وخالية من الشقوق ) أ(
والحفر والقشور وأن تكون مصنوعة من مواد غير ماصة إلا إذا كانت عمليات التصنيع تتطلب 

 وألا تكون مصنوعة من مواد سامة وألا تتأثر بنواتج الأطعمة وعمليات التنظيف غير ذلك
 .المتكررة

أن تكون الأجهزة والأدوات والأوعية مصممة ومركبة بطريقة تمنع حدوث أي ضرر ) ب(
 .صحي وتسمح بسهولة نظافتها نظافة جيدة خاصة تلك الأدوات والأوعية الثابتة 

أن تميز الأجهزة والأدوات والأوعية التي تستعمل لغير الأطعمة أو المواد التي تسبب ) ج(
 .التلوث بطريقة تمنع استخدامها في إنتاج الأطعمة 

 :الشروط لصحية الخاصة بالنسبة إلي إنتاج الأطعمة وتداولها
الأطعمة تقوم إدارات أماكن تصنيع الأغذية بوضع شروط خاصة بالنسبة إلي إنتاج ) ١( .٩

 :وتداولها علي أن يشتمل تلك الشروط علي الآتي 

المداومة علي اتخاذ الإجراءات اللازمة لصيانة وإصلاح ونظافة المبني والأجهزة ) أ(
 .والأدوات الموجودة به بحيث تبقي في حالة جيدة 

وعية إزالة المخلفات من منطقة العمل أولاً بأول أثناء التشغيل وتوفير عدد كاف من الأ) ب(
 .ذات الأغطية المحكمة وذلك لوضع جميع المخلفات فيها 

استعمال المنظفات والمطهرات المناسبة بحيث لا ينتج عن استعمالها أي ضرر علي ) ج(
 .الصحة العامة 



اتخاذ وسائل الاحتياط اللازمة لحماية المصنع من دخول أو وجود القوارض والطيور ) د(
 .ضارة فيه والحشرات وغيرها من الآفات ال

منع دخول الكلاب والقطط وغيرها من الحيوانات المستأنسة إلي الأجزاء المخصصة ) ه(
 .لصنع الأطعمة أو تخزينها 

تخزين المواد السامة كالمبيدات الكيماوية المختلفة في غرف أو دواليب خاصة ومقفلة ) و(
شراف دقيق من أخصائيين بأقفال محكمة واستعمالها بواسطة أفراد مدربين تدريباً جيداً بإ

 ) .رقع بطاقة سموم(لضمان عدم تلوث الأطعمة بتلك المواد 
 :يراعي عند تداول الأطعمة الخام ) ٢(
ألا تقبل تلك الأطعمة في المصنع إذا تبين أنها تحتوي علي مواد متحللة أو سامة أو مواد ) أ(

معدل المقبول بعمليات غريبة لا يمكن التخلص أو البعد منها بحيث تصل نسبتها إلي ال
 .الاستخلاص أو الفرز أو التحضير المتاحة في المصنع 

 .أن تكون تلك الأطعمة التي تخزن في المصنع محفوظة ) ب(
أن تفحص أو تفرز تلك الأطعمة قبل تصنيعها أو في أي مرحلة من مراحل التصنيع ) ج(

مة المذكورة والقيام بتلك وذلك لإزالة المواد الغير صالحة لاستهلاك الإنسان من الأطع
 .العمليات بطريقة صحية ونظيفة 

أن تغسل تلك الأطعمة بمياه صحية جارية وصالحة للشرب وذلك لضمان إزالة الأتربة ) د(
وغير ذلك من الملوثات واستخدام تلك المياه في الغسيل لأكثر من مرة أو أن تستخدم مياه 

ة الصحية اللازمة لجعلها صالحة للشرب غير صالحة للشرب إلا بعد معاملتها المعامل
 .والغسيل 

يجب أن تتم عمليات تحضير الأطعمة وتجهيزها وتغليفها بطرق صحية تمنع تلوثها أو ) ٣(
 .فسادها 

يجب أن يتم تخزين مواد التغليف بطريقة نظيفة وصحية وأن تكون عملية التغليف ) ٤(
* من عدم تلوث الأطعمة تلوثاً كيماوياً ومطابقة للمواصفات المقررة وأن يتم ذلك بطريقة تض

. 
من * يجب أن يصنع الثلج من مياه صالحة للشرب وأن يتم تداوله واستعماله بطريقة ) ٥(

 .التلوث 
يجب أن يتم حفظ الأطعمة المخصصة وتخزينها ونقلها بالطرق الصحية التي تمنع أن ) ٦(

د أو بالطرق التي تمنع نمو وتكاثر هذه تلوثها الحشرات أو البكتريا المسببة للمرض أو الفسا
 .الكائنات بتلك الأطعمة 

 :الشروط الصحية بالنسبة إلي المشتغلين بالأطعمة
 : يجب أن تتوفر الشروط الصحية الآتية في المشتغلين بالأطعمة  .١٠



أن يكون جميع المشتغلين في جميع خطوات تداول الأطعمة خالية من الأمراض التي تنتقل ) أ(
للإنسان عن طرق الطعام والشراب وأن يكونوا غير حاملين لميكروبات الأمراض عدواها 

ويكون ذلك بإجراء الكشف الطبي والمعملي عليهم بصفة دورية بواسطة السلطة الصحية وأن 
تكون لديهم شهادة صحية تثبت ذلك علي أن تجدد دورياً في جميع الأحوال يجب أن يعاد إجراء 

ه فيهم في وقت وخاصة عدد حدوث تلوث أو تسمم غذائي نتيجة الكشف الطبي علي المشتب
 .لاستهلاك الأطعمة التي يقومون بتداولها عند عودتهم إلي العمل بعد إجازات مرضية طويلة 

أن يحافظ جميع المشتغلين بالأطعمة علي مستوي عال من النظافة الشخصية طوال مدة ) ب(
ظافة ملابسهم واستعمال أغطية نظيفة مناسبة وجودهم وقيامهم بالعمل مع المحافظة علي ن

 .لرؤوسهم
أن يقوم المشتغلون بالأطعمة بغسل أيديهم حسب طرق التشغيل الصحية كلما دعت ) ج(

 .الضرورة لذلك 
أن يحظر البصق أو التمخيط علي أرضيات الأماكن المعدة لتناول الأطعمة وأن يحظر من ) د(

 .التدخين وغيره من العادات السيئة 
أن يتم الاهتمام بعلاج الجروح والخدوش الصغيرة التي تحدث بالأيدي وتغطيتها بضمادات ) ه(

 .مناسبة لا تسمح بمرور الماء وأن توفر الوسائل الكافية للإسعافات الأولية 
أن تكون القفازات المستعملة لليدين أثناء تحضير بعض الأطعمة أو تصنيعها من مواد غير ) و(

 .ظ علي نظافتها مناسبة وأن يحاف
 :واجبات الإدارة المسئولة عن المصنع

 : يجب علي الإدارة المسئولة عن المصنع أن تقوم بالآتي  .١١

تعيين شخصاً مسئولاً يختص بنظافة بيئة المكان من جميع نواحيها علي أن يعاونه في ) أ(
افة ذلك بعض العاملين بالمصنع ممن يكونون مدربين علي استعمال آلات وأدوات النظ

 .وطرق وقاية الأطعمة من مصادر التلوث وأسبابه في جميع مراحل التشغيل 

علي إنتاج الأطعمة وذلك لضمان سلامة * تخصيص مختبر بالمصنع لغرض وقاية ) ب(
الأطعمة من الناحية الصحية ومطابقتها للمواصفات المقررة وذلك بغرض تقييم الطعام علي 

صالحة لاستهلاك الإنسان وتسجيل النتائج التي يسفر  غير  أساس سليم وحظر إنتاج أطعمة
 .عنها الفحص في المختبر في سجلات يتم حفظها في المصنع لمدة عام علي الأقل 

فرض رقابة يومية علي المشتغلين بالأطعمة تضمن عدم تشغيل أي شخص مصاب ) ج(
 .بجرح ملتهب أو بثور متقيحة أو بنزلات برد أو بإسهال لحين شفائه 

 
 
 



 الفصل الرابع
 التبليغ عن حالات التسمم الغذائي

 يجب علي كل طبيب أن يقوم فوراً بإبلاغ أقرب سلطة صحية محلية بحالات التسمم الغذائي  .١٢
التي يكشف عنها أو يشك في وجودها لدي المرضي الذين يجري الكشف عليهم وأن 

ى لمساعد المحافظ يستخرج شهادة من صورتين يقوم بإرسال إحداها لتلك السلطة والأخر
 :للشئون الصحية علي أن تتضمن الشهادة 

 .اسم المريض وجنسه وعمره ) أ) (١(

 .عنوان المريض والمكان الذي حدث فيه التسمم الغذائي ) ب(
تفاصيل حالة التسمم الغذائي التي يعانى منها المريض أو يشك الطبيب في معاناة ) ج(

 . الطعام وظهور أعراض التسمم المريض منها علي أن يشمل ما بين تناول
مكان تشخيص الحالة وما إذا كان ذلك في عيادته الخاصة أو داخل المرافق العلاجية ) د(

 .العامة كالمستشفيات والمراكز الصحية واسم ذلك المرفق وعنوانه 
 .اسم الطبيب المبلغ وعنوانه ) ه(
لغذائي أن تقوم باتخاذ الإجراءات يجب علي السلطة المحلية التي تبلغ بأي حالة للتسمم ا) ٢(

 .الصحية المقررة لذلك 
 :تفتيش الطعام ورقابته

يجوز لمفتش الرقابة أن يقوم بحجز أي طعام مغشوش أو فاسد أو ضار أو ملوث أو ) ١( .١٣
يشك هو أنه كذلك وإخطار الشخص المسئول عن ذلك الطعام بعدم تداوله أو تداول أي جزء 

م تحويل الطعام من مكانه إلي أي مكان آخر ما لم يحدد ذلك بغرض استهلاك الإنسان وبعد
 .المكان في الإخطار 

يجوز لمفتش الرقابة أن يأخذ عينات من الطعام الذي شك هو في أنه مغشوش أو فاسد ) ٢(
أو ملوث وإرسال العينات للفحص أو التحليل أو خلافه بأن الطعام أي جزء منه مغشوش أو 

 .ن يتصرف في ذلك الطعام وأن يصدر شهادة بذلك فاسد أو ملوث يجوز له أ

في حالة اقتناع مفتش الرقابة بأن الطعام يمكن استغلاله كغذاء للإنسان دون خطورة ) ٣(
 ) .١(علي الصحة فيجب عليه أن يسحب فوراً الإخطار الذي ورد في البند 

 الفصل الخامس
 العقوبات

لمدة لا تتجاوز سنة واحدة أو بغرامة لا يعاقب كل من يخالف أحكام هذه اللائحة بالسجن  .١٤
 .تتجاوز مائة جنيه 

 


